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L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé. Consommez avec modération.

Queue de Charrue Blonde     5,50 / 10
Queue de Charrue IPA (25cl / 50cl)    6 / 11
Supplément Picon    2 / 3,50

Chouffe    9
Queue de Charrue Rouge    9
Queue de Charrue Triple    10
Chimay Bleue    10
Heineken 0%    5
Heineken    5
Corona    6

              Bières pression (25cl / 50cl)                

Bières bouteilles

Nachos / chips de banane plantain / cheddar    11
Suplément poulet, boeuf, porc ou légumes    +4
Nachos and plantain chips and cheddar cheese

Guacamole - nachos / chips de plantain    11
Guacamole with nachos and plantain chips

Quesadillas au cheddar (x2)     13,50
Au choix : poulet / boeuf / porc / escabèche de poivrons / chili 
sin carne
Chicken or beef or pork or peppers escabeche or veggie chili

Bombas del Papa (x7)    13,50
Effiloché de porc, poulet, boeuf, dorade ou choux fleurs
Servies avec sauce tartare, mayo chipotle, sauce salsa
Shredded pork, chicken, beef, sea bream or vegetarian chilies
Served with tartar sauce, chipotle mayo, and salsa

Papa poppers    (x6) 12   /   (x10) 19 
Piments végétariens panés et fourrés
Servies avec sauce tartare, mayo chipotle, sauce salsa
Breaded and stuffed vegetarian chili peppers
Served with tartar sauce, chipotle mayo, and salsa

Media Tabla    29,50  /  Gran Tabla    54,50
Planche de tapas pour 2 ou 4 personnes : nachos et chips de 
bananes plantains sauce cheddar - guacamole - mélange de 
quesadillas, de bombas del Papa et de Papa poppers
Tapas platter for 2 or 4 people: nachos and plantain chips with cheddar 
sauce - guacamole - mixed quesadillas, bombas del Papa and Papa 
poppers

LES TAPAS

Sodas et jus 25cl    4
Coca, Orangina, Schweppes, ginger beer, pomme, ACE
Jus frais pressés (Freshly squeezed juice)    7
Orange, citron, pamplemousse, ananas, pastèque
Orange, lemon, grapefruit, pineapple, watermelon

SANS ALCOOL

Virgin Mojito
Citron vert, sucre, menthe, eau pétillante
Lime, sugar, mint, sparkling water
Virgin Piña
Ananas, coco, cannelle
Pineapple, coconut, cinnamon
Dynamite R
Ananas, maracudja, citron vert, menthe
Pineapple, passion fruit, lime, mint
Chantaco
Orange, pamplemousse, citron vert pressé, sirop de fraise
Orange, grapefruit, freshly squeezed lime, strawberry syrup
Limonade maison / Thé glacé maison
Infusion d’herbes et de fruits maison
Homemade herbal and fruit infusion

MOCKTAILS    8

Ti Punch
Rhum blanc - 5 / Rhum vieux - 8
Rhum Bielle  59° ou Longueteau 50°, blanc ou vieux
Ti Sup - 10
Rhum blanc au choix : Neisson 52,5° / A1710 Bête à Feu / 
Baie des Trésors Plein Soleil
Cuba Libre - 11
Daïquiri - 11
Mojito
Piña Colada / Mexican Piña
Mai Taï
Caïpirinha
Expresso Martini
Bloody Mary
Sex On The Beach
Paloma
Caïpiroska
Coronito
Tequila Sunrise
Silver Fizz*
Negroni
Basile Smash / Rosemary Smash
Cucumber MArtini
Spritz
Campari ou Aperol ou St Germain
Sour*
Whisky ou amaretto ou pisco ou vodka ou gin ou rhum ou 
Hennessy Pure White (+3€)
Mule
Vodka ou gin ou tequila ou rhum

COCKTAILS CLASSIQUES  12,50

* émulsifiant : blanc d’oeuf ou véhétal (emulsifier : egg white or vegetal)



L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé. Consommez avec modération.

Down in Mexico : Téquila, hibiscus, citron vert, gingembre, sucre, émulsifiant* 
Tequila, hibiscus, lime, ginger, sugar, emulsifier*

Eclat botanique : Gin infusé au poivre de Timut et concombre, Italicus, citron vert, sirop de clitoria, tonic, 
émulsifiant*
Gin infused with Timut pepper and cucumber, Italicus, lime, clitoria syrup, tonic water, emulsifier*

Bitter juice : Mezcal, Campari, liqueur de café, amaretto, Angostura 
Mezcal, Campari, coffee liqueur, amaretto, angostura

Golden hour : Gin Citadelle, Aperol, citron vert, maracudja, sucre, miel
Citadelle gin, aperol, lime, passion fruit, sugar, honey

Hidden grove : Vodka infusée au romarin, maracudja, liqueur de sureau, gingembre, citron vert, 
sucre, tonic pamplemousse, émulsifiant*
Rosemary-infused vodka, passion fruit, elderflower liqueur, ginger, lime, sugar, grapefruit tonic, emulsifier*

Reposado Martini : Téquila reposado, liqueur de pandan, liqueur de café, sucre, canelle, expresso
Reposado tequila, pandan liqueur, coffee liqueur, sugar, cinnamon, espresso

Love in Cancun : Téquila infusée au basilic, ananas, citron vert, crème coco, sirop d’agave, émulsifiant*
Basil-infused tequila, basil, pineapple, lime, coconut cream, agave syrup, emulsifier*

Pink Sour : Gin rosé, hibiscus, citron vert, sucre, émulsifiant*
Pink gin, hibiscus, lime, sugar, emulsifier*

Pisco Smash : Pisco infusé au basilic, citron vert, sucre, basilic frais, émulsifiant*
Basil-infused pisco, lime, sugar, fresh basil, emulsifier*

Fuego Tropical : Mezcal, maracudja, citron vert, vanille, sucre, tabasco
Mezcal, passion fruit, lime, vanilla, sugar, tabasco

New Papa Lime : Téquila ou mezcal, Limoncello, citron vert, Angostura - fumé à table
Tequila or Mezcal, Limoncello, lime, Angostura - smoked at the table

COCKTAILS SIGNATURE     15,50 By Max & Guillaume

Les margaritas et mezcalitas sont disponibles au 1/2 mètre (5 shots) ou au mètre (10 shots)
Margaritas 15 / 30                       Mezcalitas 20 / 40

Classique : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert
Tequila or mezcal, Cointreau, lime

Détox : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, concombre, agave, jalapeño
Tequila or mezcal, lime, cucumber, agave, jalapeño

Spicy : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, piment, sal y chile
Tequila or mezcal, Cointreau, lime, chili, sal y chile

Black : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, miel, sel noir d’Hawaï
Tequila or mezcal, Cointreau, lime, honey, Hawaiian black salt

Fruitée : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, jus frais (ananas, orange, pamplemousse ou maracudja)
Tequila or mezcal, Cointreau, lime, fresh juice (pineapple, orange, grapefruit or passion fruit)

Rosée : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, sirop de fraise, vin rosé
Tequila or mezcal, cointreau, lime, strawberry, rosé wine

Watermelon twist : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, jus de pastèque maison, sirop d’agave,
jalapeño, émulsifiant*
Tequila or mezcal, Cointreau, lime, homemade watermelon juice, agave syrup, jalapeño, emulsifier*

Pandan : Téquila ou mezcal, liqueur de pandan, citron vert, sirop d’agave, jalapeño, Angostura
Tequila or mezcal, pandan liqueur, lime, agave syrup, jalapeño, angostura

MARGARITA    12,50    /    MEZCALITA    16,50

*émulsifiant : blanc d’oeuf ou végétal (emulsifier : egg white or vegetal)

Alcool supérieur dans les cocktails classiques et Margaritas : +3
Téquila Volcan Blanco, Rhum Eminente, Vodka Belvedere ou Gin Botanist 



Burrata Papa Lime     19,50 / 29,50
(Servi en entrée ou en plat))
Burratina 125g ou Burrata 250g, carpaccio de poivrons 
confits et courgettes, pickles de poivrons, maïs soufflé, 
huile de poivrons fumés, poudre de jalapeños, chips 
de tortillas, coriandre
(Burratina (125g) or Burrata (250g), confit bell pepper and zucchini 
carpaccio, pickled peppers, puffed corn, smoked pepper oil, jalapeño 
powder, tortilla chips, cilantro)

Salade Mexicaine     19,50
Supplément Papa Bombas (x4)   +4,50
Salade verte, poivrons confits, courgettes, feta, 
cheddar, escabèche de poivrons, oignons, avocat, 
maïs soufflé, chips de tortillas croustillants, maïs 
frais, vinaigrette au paprika fumé
(Green salad, confit peppers, zucchini, feta, cheddar, pepper escabeche, 
onions, avocado, puffed corn, crispy tortilla chips, fresh corn, smoked 
paprika vinaigrette)

Ceviche de poisson frais    17,50 / 27,50 
(Servi en entrée ou en plat)
Poisson frais mariné au citron
Avec lait de coco, pomme, poivrons confits, maïs 
soufflé, pickles d’oignons rouges, pickles de poivrons, 
coriandre
Zeste de citron peyi
(Lemon-marinated fresh fish. With coconut milk, apple, confit peppers, 
puffed corn, pickled red onions, pickled peppers, coriander, lime zest)

Tataki de thon    17,50 / 27,50
en croute Mexicaine acidulée
(Servi en entrée ou en plat)
Tataki de thon, crème d’avocat et coriandre, pico de 
gallo, sauce grenade
(Tuna tataki with a Mexican spice crust, avocado cream and coriander, 
pico de gallo, pomegranate sauce)

Tartare de boeuf    17,50 / 27,50
(Servi en entrée ou en plat)
Viande de boeuf coupée au couteau, jus bissap et 
moutarde, échalotes, piments végétariens, 
jalapeños, persil
(Hand-cut beef, bissap and mustard juice, shallots, sweet peppers, 
jalapeños, parsley)

Tacos du Papa (x3)    15,50
Pickles de jalapeño, pico de gallo, coriandre, sauce 
salsa pimentée et viande au choix :
▪ Chili sin carne
▪ Poulet
▪ Boeuf
▪ Porc effiloché
▪ Escabèche de poivrons
▪ Tataki de thon avec crème d’avocat (+3€ / tacos)
▪ Fried fish avec sauce tartare (+3€ / tacos)
Servi avec guacamole, sauce salsa, sour cream.
(Chicken or beef or pulled pork or peppers escabeche or Tuna tataki with 
avocado cream(+3€ / tacos) or fried fish with tartar sauce (+3€ / tacos), 

ENTRÉES ET SALADES

Épis de maïs frais grillé    6
(Fresh grilled ear of corn)

Patates fries    6
sauce cheddar
(Potatoes fries, sauce cheddar)

Purée fromagère à la feta    6
(Cheesy feta mash)

Légumes croquants    6
(Crunchy vegetables)

Mac’n’cheese    6
(Macaroni, mozzarella, cheddar, bechamel)

Escabèche poivrons oignons (servi froid)    5
(Escabeche with peppers and onions (served cold))

Crudités    4
(Raw vegetables)

EXTRAS

Liste des allergènes sur demande (List of allergens upon request)
Poissons origine Guadeloupe (Fish from Guadeloupe)
Poissons selon arrivage (Fish subject to availability)

Prix nets, service compris (Net prices, service included)
Prix en Euros (Prices in Euros)

Tous nos produits sont faits maison, 
sauf les nachos

Végétarien (Veggie)

Menu Niño    15
(Jusqu’à 12 ans /Aged 12 or under)

- Steak de boeuf frais ou fish tenders
- Churros ou boule de glace (chocolat, 

vanille ou coco)
- Sirop à l’eau ou verre de soda (Coca, 

Orangina ou Sprite)
(Fresh beef steak or fish tenders, Churros or a 
scoop of ice cream (chocolate, vanilla, or coconut), 
yrup and water or a glass of soda (Coke, Orangina, 
or Sprite))

L



Bruma del mar    31,50
Pavé de thon snacké, fumé au romarin sous cloche à 
table, sauce grenade 
(Seared tuna steak, smoked with rosemary under a cloche at the table, 
pomegranate sauce)

Poulpe grillé    29
Mariné citron et paprika fumé sur lit de polenta.
(Grilled octopus marinated in lemon and smoked paprika on a bed of 
polenta.)

Pièce du boucher    29
(Pimenté sur demande / Spicy on request)
Pièce du boucher sur lit de polenta.
(Butcher's cut on a bed of polenta)

Tuna burger    29
Steak de thon mi cuit ou cuit
Salade, escabèche de poivrons oignons, pickles de 
jalapeños et d’oignons rouges, cheddar
Pain burger du boulanger
(Seared or cooked tuna steak, salad, pickled peppers and onions, 
jalapeños and red onions, cheddar cheese. Baker's burger bun)

Ribs El Diablo    28
Ribs de porc marinés aux épices et laqués de moutarde, jus 
corsé de cuisson.
(Pork ribs marinated in spices and glazed with mustard, full-bodied 
cooking juices.)

El Bandido    27
Notre cordon bleu maison, généreusement farci au 
chorizo, feta, mozzarella et cheddar
(Our homemade cordon bleu, generously stuffed with chorizo, feta, 
mozzarella and cheddar)

Coliflor Del Papa    25
Steak de chou-fleur rôti, haricots rouges et cheddar
(Roasted cauliflower steak, red beans and cheddar cheese)

Mexican burger    25
- Steak haché de boeuf frais agrémenté d’oignons et 

piments végétariens
- ou steak de chou-fleur rôti et chili
Salade, escabèche de poivrons oignons, pickles de 
jalapeños et d’oignons rouges, cheddar
Pain burger du boulanger
Sauce au choix: BBQ, tartare, mayo chipotle, mayo 
végétale
(Fresh beef burger with onions and vegetarian chilies or roasted 
cauliflower steak and chili, Salad, pickled peppers and onions, jalapeños 
and red onions, cheddar cheese. Baker's burger bun. Sauce of your 
choice: BBQ, tartar, chipotle mayo, vegetal mayo)

Chili sin carne      / con carne    21 / 24
(Pimenté sur demande / Spicy on request)
Haricots rouges à la tomate, poivrons, oignons, ail, 
maïs, jalapeños et paprika.
Con Carne : avec effiloché de joue de boeuf, ou 
effiloché de porc ou effiloché de cuisse de poulet.
(Red beans with tomato, peppers, onions, garlic, corn, jalapeños and 
paprika. Con Carne : with shredded beef cheek, or shredded pork, or 
shredded chicken thigh)

Servis avec un accompagnement et une sauce au choix, sauf chilis   (Served with onde side and one sauce of your choice, except chilis)
PLATS

Sauces maison :      BBQ - Tartare - Salsa piquante - Mayo chipotle - Poivre - Mayonnaise - Sauce grenade

Accompagnements :      Épis de maïs frais grillé - Patates fries - Purée fromagère à la feta
Légumes croquants - Mac’n’cheese - Escabèche poivrons oignons - Crudités 

Pièce de boeuf du 
moment « Flameado »
(Piece of beef of the moment)

10€ les 100g

Pêche locale
Poisson local grillé au four

(Oven grilled local fish)

6,50€ les 100g

Pièce de boeuf
maturée « Flameado »

(Piece of matured beef)

Prix sur demande

Servies avec deux accompagnements et deux sauces au choix
(Served with two sides and two sauces of your choice)

DÉCOUPES EN SALLE



L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé. Consommez avec modération.

VINS ROSÉS
Domaine Petit Candumy (Var)  33
Fleur de prairie (Provence)   39
Whispering Angel (Provence)   49

VIN
S A

U V
ER

RE
Pinot Grigio - Torre Giacomo (Italie)        29
Viognier - Domaine de la Baune (Languedoc)       34
Bordeaux Moelleux - Château le Bourdiley (Bordeaux)     34
Vouvray - Domaine du Vieux Vauvert (Loire)       39
Saint-Véran - Maison Moillard (Bourgogne)       42
Quincy - Domaine Philippe Portier (Loire)       45
Cairanne - Domaine Galuval (Vallée du Rhône)      49
Terrazas de Los Andes - Chardonnay (Argentine)      49
Sancerre La Gemière (Loire)       56
Pouilly Fuissé - Domaine du Mont St Gilbert (Bourgogne)     62
Chablis Le Coquillage - Maison Moillard (Bourgogne)     69

VINS BLANCS

Vins blancs
Pinot Grigio - Torre Giacomo (Italie)      6
Viognier - Domaine de la Baune (Languedoc)     7
Bordeaux Moelleux - Château le Bourdiley (Bordeaux)             7,50
Vouvray - Domaine du Vieux Vauvert (Loire)   9,50

Vins Rosés
Domaine Petit Candumy (Var)                 6,50
Fleur de prairie (Provence)     9,50

Vins Rouges
Aétos - Carmenere (Chili)                                                6,50
Macon - Maison Moillard (Bourgogne)                                  9,50
Brouilly - Maison Moillard (Bourgogne)                         9,50
Chinon - Domaine du Puy (Touraine)                                   9,50
Corbières - Château de Fournas (Languedoc)               9,50
Pic Saint Loup - Vignobles de la Baume (Languedoc)          9,50
Terrazas de Los Andes - Malbec (Argentine)                               10,50



L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé. Consommez avec modération.

CHAMPAGNES

La Coupe
Chandon     9
Moët & Chandon   18
Moët & Chandon rosé  19

Chandon      49
Moët & Chandon     90
Moët & Chandon rosé    95
Veuve Clicquot        125
Dom Pérignon        350
Armand de Brignac Brut Gold     600

Aétos - Carmenere (Chili)                                                                    33
Macon - Maison Moillard (Bourgogne)                                              39
Brouilly - Maison Moillard (Bourgogne)                                          39
Chinon - Domaine du Puy (Touraine)                                                   39
Corbières - Château de Fournas (Languedoc)                                  39
Pic Saint Loup - Vignobles de la Baume (Languedoc)                      39
Graves - Château St Robert (Bordeaux)                                             45
Terrazas de Los Andes - Malbec (Argentine)                                49
Crozes Hermitage - Domaine La Touvière (Vallée du Rhône)          50
Saint-Joseph - Victor Berard (Vallée du Rhône)                           55
Pessac-Léognan - Château Haut Lagrange (Bordeaux)                         65
Marqués de Riscal Gran Reserva 2014 (Espagne)                                     70
Margaux - Brio de Cantenac Brown (Bordeaux)                              89
Châteauneuf-du-Pape - Domaine la Barroche (Vallée du Rhone)       110
Vosne Romanée, Maison Moillard (Bourgogne)                                        145

VINS ROUGES

Papa
 Lime

DESCRIPTIF VINS & ALCOOLS



L
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L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé. Consommez avec modération.

DESCRIPTIF VINS & ALCOOLS

Les spiritueux peuvent être disponibles en shot (2,5cl), 1/2 mètre (5 shots), mètre (10 shots) ou à la bouteille
Renseignez-vous auprès de notre personnel

Suppléments : Fruit  1,50 / Soda  2,00 / Red Bull  3,50

Aluzar Blanco                          8
Aluzar Reposado                   15
Volcan Blanco                15
Volcan Cristalino      20
Volcan Reposado  20
Volcan Tahona       24
Volcan Extra Añejo  30 
Patrón Silver      15
Patrón Café XO      15
Heradura Silver      15
Patrón Cristalino      20
Patrón Añejo       20

1800 Cristalino      20
1800 Añejo      20
Terenama reposado   20
Terenala Añejo      24
Celosa      25
Don Julio 1942      25
Clase Azul Reposado  30
Patrón Gran Piedra   50
Patrón El Cielo  50
Clase Azul Gold      90
Clase Azul Añejo      140

Mount Gay Eclipse (Barbade)                 8
Longueteau 3 ans (Guadeloupe)                        8
Longueteau Simphonie (Guadeloupe)              24
Bielle 3 ans (Marie-Galante)                 8
Bielle brut de fût 2018 (Marie-Galante)           10
Bielle 2013 (Marie-Galante)               30
Larmes du Soleil (MArie-Galante)              20
Reimonenq 7 ans (Guadeloupe)               20
Favorite Coeur de Cannes 2 ans (Martinique)            8
Baie des Trésors Fleur du Vent (Martinique)         8
Flor de Caña (Nicaragua)                 12
Appleton Estate 12 ans (Jamaique)               12
Don Papa Baroko (Philippines)                15
Eminente Ambar Claro (Cuba)                15
El Ron Prohibido (Mexique)                 15

Mount Gay XO (Barbade)                20
Botran 15 ans (Guatemala)               20
Maja 12 ans (El Salvador)                20
Don Papa 7 ans (Philippines)               20
Millonario Solera (Pérou)                20
Sant Theresa Solera (Venezuela)               20
Angostura 1919 (Trinidad)                20
Mathusalem Gran Reserva (Cuba)              20
Barcelò Imperial (Rép. Dominicaine)              20
Eminente Reserva 7 ans (Cuba)               20
Centeranio 20 ans (Costa-Rica)               25
Mount Gay 1703 (Barbade)                25
Eminente 10 ans (Cuba)                25
Don Papa 10 ans (Philippines)               25

Vida Del Maguey     11
Derrumbes     15
Rey Campero     16
Madre     18
Banhez     18
Clase azul Mezcal Guerero       90

SPIRITUEUX - 5CL

TEQUILAS MEZCAL

RHUMS VIEUX

WHISKYS
Jack Daniels          9
Monkey Shoulder (Scotch)                               9
Four Roses (Bourbon)                 9
Tullamore Dew (Irish)           10
Ardbeg (Scotch tourbé)           19
Glen Morangie Nectar d’or (Scotch)        19 VODKAS

Vodka Karavan   8
Vodka Belvédere  13

GINS

COGNACS

AUTRES DIGESTIFS
Gin Citadelle   9
Gin The Lake’s   9
Gin Botanist   13
Gin Fleurs de Prairie   13

Hennessy VS   9
Hennessy VSOP   15
Hennessy Pure White  16
Hennessy XO   26
Cognac VS Île de Ré  14

Ricard    6
Cinzano   7
Noilly Prat   7
Kir    7
Get 27, Get 31   9
Bailey’s   9
Amaretto   9
Limoncello   9


