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LES TAPAS

NACHOS / CHIPS DE BANANE PLANTAIN / CHEDDAR 1] +»

SUPLEMENT POULET, BOEUF, PORC OU LECUMES  +4

Nachos and plantain chips and cheddar cheese

[GUA[}AMULE - NACHOS / CHIPS DE PLANTAIN 1] -

Guacamole with nachos and plantain chips

}

QUESADILLAS AU CHEDDAR X2 13,50 +*

Au choix : poulet / boeuf / porc / escabéche de poivrons / chili
sin carne
Chicken or beef or pork or peppers escabeche or veggie chili

BOMBAS DEL PAPA (X7) 13,50 -

Effiloché de porc, poulet, boeuf, dorade ou choux fleurs
Servies avec sauce tartare, mayo chipotle, sauce salsa
Shredded pork, chicken, beef, sea bream or vegetarian chilies
Served with tartar sauce, chipotle mayo, and salsa

PAPA POPPERS (X6)12 / (X10)19 -~

Piments végétariens panés et fourrés

Servies avec sauce tartare, mayo chipotle, sauce salsa
Breaded and stuffed vegetarian chili peppers

Served with tartar sauce, chipotle mayo, and salsa

 MEDIA TABLA  99.50 / CRAN TABLA 5450 +

Planche de tapas pour 2 ou 4 personnes : nachos et chips de
bananes plantains sauce cheddar - guacamole - mélange de
quesadillas, de bombas del Papa et de Papa poppers

Tapas platter for 2 or 4 people: nachos and plantain chips with cheddar
sauce - guacamole - mixed quesadillas, bombas del Papa and Papa

|_poppers

~

BIERES PRESSION 95w/ 50cu

oD
o )

QUEUE DE CHARRUE BLONDE 5,50 /10

QUEUE DE CHARRUE [PA (25CL / 50cL) 6/11
SUPPLEMENT PICON 2/3.50

BIERES BOUTEILLES

CHOUFFE 9

QUEUE DE CHARRUE ROUGE 9 i
QUEUE DE CHARRUE TRIPLE 10

GHIMAY BLEUE 10

HEINEKEN 0% 5

HEINEKEN 5

CORONA 6

SANS ALCOOL

SODAS ET JUS 25CL 4
Coca, Orangina, Schweppes, ginger beer, pomme, ACE

JUS FRAIS PRESSES (FRESHLY SQUEEZED JUICE) 7
Orange, citron, pamplemousse, ananas, pastéque
Orange, lemon, grapefruit, pineapple, watermelon

COCKTAILS CLASSIQUES 12.50

TI PUNCH
RHUM BLANC - 5/ RHUM VIEUX - 8

Rhum Bielle 59° ou Longueteau 50°, blanc ou vieux

TISuP-10
Rhum blanc au choix : Neisson 52,5° / A1710 Béte a Feu /
Baie des Trésors Plein Soleil

CUBA LIBRE - 1

DAIQUIRI - 11

MOJIT0

PINA COLADA / MEXICAN PINA
MAITAI

CAIPIRINHA

EXPRESS0 MARTINI

BLOODY MARY

SEX ON THE BEACH

PALOMA

CAIPIROSKA

CORONITO

TEQUILA SUNRISE

SILVER FIZZ"

NEGRONI

BASILE SMASH / ROSEMARY SMASH
GUCUMBER MARTINI

SPRITZ

Campari ou Aperol ou St Germain

SOUR*

Whisky ou amaretto ou pisco ou vodka ou gin ou rhum ou
Hennessy Pure White (+3€)

MULE

Vodka ou gin ou tequila ou rhum

* émulsifiant : blanc d’oeuf ou véhétal (emulsifier : egg white or vegetal)

MOCKTAILS 3

VIRGIN MOJITO
Citron vert, sucre, menthe, eau pétillante
Lime, sugar, mint, sparkling water
VIRGIN PINA

Ananas, coco, cannelle
Pineapple, coconut, cinnamon

DYNAMITE R

Ananas, maracudja, citron vert, menthe
Pineapple, passion fruit, lime, mint
GHANTACO

Orange, pamplemousse, citron vert pressé, sirop de fraise
Orange, grapefruit, freshly squeezed lime, strawberry syrup
LIMONADE MAISON / THE GLACE MAISON

Infusion d’herbes et de fruits maison

Homemade herbal and fruit infusion

L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé. Consommez avec modération.



MARGARITA 1250 / MEZCALITA 16.50

CLASSIQUE : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert
Tequila or mezcal, Cointreau, lime

DETOX : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, concombre, agave, jalapefio
Tequila or mezcal, lime, cucumber, agave, jalapefio

SPICY : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, piment, sal y chile
Tequila or mezcal, Cointreau, lime, chili, sal y chile

BLACK : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, miel, sel noir d’Hawai
Tequila or mezcal, Cointreau, lime, honey, Hawaiian black salt

FRUITEE : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, jus frais (ananas, orange, pamplemousse ou maracudia)
Tequila or mezcal, Cointreau, lime, fresh juice (pineapple, orange, grapefruit or passion fruit)

ROSEE : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, sirop de fraise, vin rosé
Tequila or mezcal, cointreau, lime, strawberry, rosé wine

WATERMELON TWIST : Téquila ou mezcal, Cointreau, citron vert, jus de pastéque maison, sirop d’agave,
jalapenio, émulsifiant*
Tequila or mezcal, Cointreau, lime, homemade watermelon juice, agave syrup, jalapefio, emulsifier*

E)ANDAN : Téquila ou mezcal, liqueur de pandan, citron vert, sirop d’agave, jalapefio, Angostura}

Tequila or mezcal, pandan liqueur, lime, agave syrup, jalapefio, angostura

Les margaritas et mezcalitas sont disponibles au 1/2 metre (5 shots) ou au metre (10 shots)
Margaritas 15/ 30 Mezcalitas 20 /40

COCKTAILS SIGNATURE  15.50 By Max & Guillaume

DOWN IN MEXICO : Téquila, hibiscus, citron vert, gingembre, sucre, émulsifiant*

Tequila, hibiscus, lime, ginger, sugar, emulsifier*

ECLAT BOTANIQUE : Gin infusé au poivre de Timut et concombre, Italicus, citron vert, sirop de clitoria, tonic,
émulsifiant*

Gin infused with Timut pepper and cucumber, Italicus, lime, clitoria syrup, tonic water, emulsifier*

BITTER JUICE : Mezcal, Campari, liqueur de café, amaretto, Angostura

Mezcal, Campari, coffee liqueur, amaretto, angostura

GOLDEN HOUR : Gin Citadelle, Aperol, citron vert, maracudja, sucre, miel

Citadelle gin, aperol, lime, passion fruit, sugar, honey

HIDDEN GROVE : Vodka infusée au romarin, maracudja, liqueur de sureau, gingembre, citron vert,
sucre, tonic pamplemousse, émulsifiant*
Rosemary-infused vodka, passion fruit, elderflower liqueur, ginger, lime, sugar, grapefruit tonic, emulsifier®

REPOSADO MARTINI : Téquila reposado, liqueur de pandan, liqueur de café, sucre, canelle, expresso

Reposado tequila, pandan liqueur, coffee liqueur, sugar, cinnamon, espresso

LOVE IN CANCUN : Téquila infusée au basilic, ananas, citron vert, creme coco, sirop d’agave, émulsifiant*
Basil-infused tequila, basil, pineapple, lime, coconut cream, agave syrup, emulsifier*

PINK SOUR : Gin rosé, hibiscus, citron vert, sucre, émulsifiant*

Pink gin, hibiscus, lime, sugar, emulsifier*

PISCO SMASH : Pisco infusé au basilic, citron vert, sucre, basilic frais, émulsifiant*
Basil-infused pisco, lime, sugar, fresh basil, emulsifier*

FUEGO TROPICAL : Mezcal, maracudja, citron vert, vanille, sucre, tabasco
Mezcal, passion fruit, lime, vanilla, sugar, tabasco

NEW PAPA LIME : Téquila ou mezcal, Limoncello, citron vert, Angostura - fumé a table }

Tequila or Mezcal, Limoncello, lime, Angostura - smoked at the table

Alcool supérieur dans les cocktails classiques et Margaritas : +3

Téquila Volcan Blanco, Rhum Eminente, Vodka Belvedere ou Gin Botanist

*émulsifiant : blanc d’oeuf ou végétal (emulsifier : egg white or vegetal)

L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé. Consommez avec modération.



ENTREES ET SALADES

~

'BURRATA PAPA LIME 1950 / 99.50 +

(Servi en entrée ou en plat))
Burratina 125g ou Burrata 250g, carpaccio de poivrons
confits et courgettes, pickles de poivrons, mais soufflé,
huile de poivrons fumés, poudre de jalapefios, chips
de tortillas, coriandre

(Burratina (125g) or Burrata (2508), confit bell pepper and zucchini
carpaccio, pickled peppers, puffed corn, smoked pepper oil, jalaperio
kpowuler, tortilla chips, cilantro)

SALADE MEXICAINE 19,50
SUPPLEMENT PAPA BOMBAS (X4 +4,50

Salade verte, poivrons confits, courgettes, feta,
cheddar, escabéche de poivrons, oignons, avocat,
mais soufflé, chips de tortillas croustillants, mais
frais, vinaigrette au paprika fumé

(Green salad, confit peppers, zucchini, feta, cheddar, pepper escabeche,
onions, avocado, puffed corn, crispy tortilla chips, fresh corn, smoked
paprika vinaigrette)

CEVICHE DE POISSON FRAIS 17,50 / 27.50

(Servi en entrée ou en plat)

Poisson frais mariné au citron

Avec lait de coco, pomme, poivrons confits, mais
soufflé, pickles d’oignons rouges, pickles de poivrons,
coriandre

Zeste de citron peyi

(Lemon-marinated fresh fish. With coconut milk, apple, confit peppers,
puffed corn, pickled red onions, pickled peppers, coriander, lime zest)

MENU NINO 15

(Jusqu’a 12 ans /Aged 12 or under)

Steak de boeuf frais ou fish tenders

Churros ou boule de glace (chocolat,
vanille ou coco)

Sirop a l’eau ou verre de soda (Coca,
Orangina ou Sprite)

(Fresh beef steak or fish tenders, Churros or a
scoop of ice cream (chocolate, vanilla, or coconut),
yrup and water or a glass of soda (Coke, Orangina,
or Sprite))

f

4 \

Tous nos produits sont faits maison,
sauf les nachos

Liste des allergenes sur demande (List of allergens upon request)
Poissons origine Guadeloupe (Fish from Guadeloupe)
Poissons selon arrivage (Fish subject to availability)

Prix nets, service compris (Net prices, service included)

Prix en Euros (Prices in Euros)

TATAKI DE THON  17.50 / 27,50
EN CROUTE MEXICAINE ACIDULEE
(Servi en entrée ou en plat)

Tataki de thon, creme d’avocat et coriandre, pico de
gallo, sauce grenade

(Tuna tataki with a Mexican spice crust, avocado cream and coriander,
pico de gallo, pomegranate sauce)

TARTARE DE BOEUF 17,50 / 27,50

(Servi en entrée ou en plat)

Viande de boeuf coupée au couteau, jus bissap et
moutarde, échalotes, piments végétariens,
jalapefios, persil
(Hand-cut beef, bissap and mustard juice, shallots, sweet peppers,
jalaperios, parsley)

15.50

TACOS DU PAPA (X3)

Pickles de jalapefio, pico de gallo, coriandre, sauce
salsa pimentée et viande au choix :

= Chili sin carne v

= Poulet

= Boeuf

= Porc effiloché

» Escabéche de poivrons **

= Tataki de thon avec créme d’avocat (+3€ / tacos)
= Fried fish avec sauce tartare (+3€ / tacos)

Servi avec guacamole, sauce salsa, sour cream.

(Chicken or beef or pulled pork or peppers escabeche or Tuna tataki with
avocado cream(+3€ / tacos) or fried fish with tartar sauce (+3€ / tacos),

A

XTRA

EPIS DE MAIS FRAIS CRILLE 6
(Fresh grilled ear of corn)

PATATES FRIES 6
SAUCE CHEDDAR
(Potatoes fries, sauce cheddar)

E)UREE FROMACERE A LA FETA 6]
(Cheesy feta mash)

LEGUMES GROQUANTS 6
(Crunchy vegetables)

MACNCHEESE 6

(Macaroni, mozzarella, cheddar, bechamel)

[ESCABEGHE POIVRONS OIGNONS (SERVI FROID) 5]
(

Escabeche with peppers and onions (served cold))

CRUDITES 4
(Raw vegetables)

[ ¥ Végétarien (Veggie) ]




DECOUPES EN SALLE

Servies avec deux accompagnements et deux sauces au choix
(Served with two sides and two sauces of your choice)

( ) (

PIECE DE BOEUF DU
MOMENT <« FLAMEADO >

(Piece of beef of the moment)

10€ LES 100G

PECHE LOCALE

Poisson local grillé au four
(Oven grilled local fish)

6.50€ LES 100G

R ( \

PIECE DE BOEUF
MATUREE « FLAMEADO »

(Piece of matured beef)

PRIX SUR DEMANDE

PLATS

Servis avec un accompagnement et une sauce au choix, sauf chilis (Served with onde side and one sauce of your choice, except chilis)

BRUMA DEL MAR 31,50

Pavé de thon snacké, fumé au romarin sous cloche a
table, sauce grenade

(Seared tuna steak, smoked with rosemary under a cloche at the table,
pomegranate sauce)

POULPE CRILLE 99

Mariné citron et paprika fumé sur lit de polenta.

(Grilled octopus marinated in lemon and smoked paprika on a bed of
polenta.)

PIECE DU BOUCHER 29

(Pimenté sur demande / Spicy on request)
Piéce du boucher sur lit de polenta.
(Butcher’s cut on a bed of polenta)

TUNA BURCER 29 BBt
Steak de thon mi cuit ou cuit

Salade, escabéche de poivrons oignons, pickles de
jalapefios et d’oignons rouges, cheddar

Pain burger du boulanger

(Seared or cooked tuna steak, salad, pickled peppers and onions,
jalapefios and red onions, cheddar cheese. Baker's burger bun)

RIBS EL DIABLO 28

Ribs de porc marinés aux épices et laqués de moutarde, jus
corsé de cuisson.

(Pork ribs marinated in spices and glazed with mustard, full-bodied
cooking juices.)

EL BANDIDO 27

Notre cordon bleu maison, généreusement farci au
chorizo, feta, mozzarella et cheddar

(Our homemade cordon bleu, generously stuffed with chorizo, feta,
mozzarella and cheddar)

Accompagnements :

COLIFLOR DEL PAPA 25 -

Steak de chou-fleur roti, haricots rouges et cheddar
(Roasted cauliflower steak, red beans and cheddar cheese)

MEXICAN BURGER 25

- Steak haché de boeuf frais agrémenté d’oignons et
piments végétariens

- ousteak de chou-fleur ré6ti et chili +*

Salade, escabéche de poivrons oignons, pickles de

jalapefios et d’oignons rouges, cheddar

Pain burger du boulanger

Sauce au choix: BBQ, tartare, mayo chipotle, mayo

végétale

(Fresh beef burger with onions and vegetarian chilies or roasted

cauliflower steak and chili, Salad, pickled peppers and onions, jalapeiios

and red onions, cheddar cheese. Baker's burger bun. Sauce of your
choice: BBQ, tartar, chipotle mayo, vegetal mayo)

(CHILI SIN CARNE ~ / CON CARNE 91/ %

(Pimenté sur demande / Spicy on request)

Haricots rouges a la tomate, poivrons, oignons, ail,
mais, jalapefos et paprika.

Con Carne : avec effiloché de joue de boeuf, ou
effiloché de porc ou effiloché de cuisse de poulet.

(Red beans with tomato, peppers, onions, garlic, corn, jalapefios and

paprika. Con Carne : with shredded beef cheek, or shredded pork, or
\shredded chicken thigh)

~

J

Epis de mais frais grillé - Patates fries - Purée fromagere a la feta

Légumes croquants - Mac'n’cheese - Escabeche poivrons oignons - Crudités

Sauces maison :

BBQ - Tartare - Salsa piquante - Mayo chipotle - Poivre - Mayonnaise - Sauce grenade




VINS BLANCS

PINOT GRICIO - TORRE CIACOMO (ITALIE) 29

VIOCNIER - DOMAINE DE LA BAUNE (LANCUEDOC) 34 ,
BORDEAUX MOELLEUX - CHATEAU LE BOURDILEY (BORDEAUX) 34 : Mg
VOUVRAY - DOMAINE DU VIEUX VAUVERT (LOIRE) 39 «;«g UV
SAINT-VERAN - MAISON MOILLARD (BOURCOCNE) 42 "%%
QUINCY - DOMAINE PHILIPPE PORTIER (LOIRE) 45 N
CAIRANNE - DOMAINE GALUVAL (VALLEE DU RHONE) 49 /i ‘{
TERRAZAS DE L0S ANDES - CHARDONNAY (ARCENTINE) 49 p \\‘;&&}3\
SANCERRE LA GEMIERE (LOIRE) 56 7 0%
POUILLY FUISSE - DOMAINE DU MONT ST CILBERT (BOURGOCNE) 62 ' ,5\ ) ‘\”}5’
CHABLIS LE COQUILLACE - MAISON MOILLARD (BOURCOCNE) 69 ) o8

VINS ROSES

DOMAINE PETIT CANDUMY (VAR) 33
FLEUR DE PRAIRIE (PROVENCE) 39
WHISPERING ANGEL (PROVENCE) 49
VINS BLANCS
PINOT CRICIO - TORRE CIACOMO (TALIE) 6
= VIOCNIER - DOMAINE DE LA BAUNE (LANCUEDOG) 7
=1 BORDEAUX MOELLEUX - CHATEAU LE BOURDILEY (BORDEAUYX) 750
= VOUVRAY - DOMAINE DU VIEUX VAUVERT (LOIRE) 9,50
—_— p
j: VINS ROSES
= DOMAINE PETIT CANDUMY (VAR) 6.50
— FLEUR DE PRAIRIE (PROVENCE) 950
VINS ROUGES
AETOS - CARMENERE (CHILI 6.50
MACON - MAISON MOILLARD (BOURCOCNE) 9.50
BROUILLY - MAISON MOILLARD (BOURCOCNE) 9.50
CHINON - DOMAINE DU PUY (TOURAINE) 9.50
CORBIERES - CHATEAU DE FOURNAS (LANCUEDOC) 9.50
PIc SAINT LOUP - VICNOBLES DE LA BAUME (LANCUEDOG) 9.50

TERRAZAS DE .0S ANDES - MALBEC (ARGENTINE) 10.50

L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé. Consommez avec modération.



VINS ROUGES

AETOS - CARMENERE (CHIL) 33
MACON - MAISON MOILLARD (BOURGOGNE) 39
BROUILLY - MAISON MOILLARD (BOURGOGNE) 39
CHINON - DOMAINE DU PUY (TOURAINE 39
CORBIERES - CHATEAU DE FOURNAS (LANCUEDOC) 39
PIC SAINT LOUP - VIGNOBLES DE LA BAUME (L ANCUEDOC) 39
CRAVES - CHATEAU ST ROBERT (BORDEAUX) 45
TERRAZAS DE [0S ANDES - MALBEC (ARCENTINE) 49
CROZES HERMITACE — DOMAINE LA TOUVIERE (VALLEE DU RHONE) 50
SAINT-JOSEPH - VICTOR BERARD (VALLEE DU RHONE) 55
PESSAC-LEOGNAN - CHATEAU HAUT LAGRANCE (BORDEAUX) 65
MARQUES DE RISCAL GRAN RESERVA 2014 (ESPACNE) 70
MARCAUX - BRIO DE CANTENAC BROWN (BORDEAUX) 89
CHATEAUNEUF-DU-PAPE - DOMAINE LA BARROCHE (VALLEE DU RHONE) 110
= VOSNE ROMANEE, MAISON MOILLARD (BOURGOCNE) 145
pdBh
CHAMPAGNES
CHANDON 49
MOET & CHANDON 90 LA COUPE
MOET & CHANDON ROSE 95
VEUVE CLICOUoT 195 P S
DOM PERICNON 350 MOET & CHANDON ROSE 19

ARMAND DE BRIGNAC BRUT GOLD 600

DESCRIPTIF VINS & ALCOOLS

L'abus d’'alcool est dangeureux pour la santé. Consommez avec modération.




SPIRITUEUX - 5CL

Vs

Les spiritueux peuvent étre disponibles en shot (2,5cl), 1/2 métre (5 shots), métre (10 shots) ou a la bouteille

Renseignez-vous aupres de notre personnel

N

TEQUILAS | [ MEZCAL |

ALUZAR BLANCO 8 1800 CRISTALINO 20 VIDA DEL MACGUEY 1l

ALUZAR REPOSADO 15 1800 ANEJO 20 DERRUMBES 15

VOLCAN BLANCO 15 TERENAMA REPOSADOD 90 REY GAMPERO 16

VOLCAN CRISTALINO 90 TERENALA ANEO 9% A 1o

VOLCAN REPOSADO 20 CELOSA 23 CLASE AZUL MEZCAL CUERERO 90

VOLCAN TAHONA % DON 7JULI0 1942 95

VOLGAN EXTRA ANEIO 30 CLASE AZUL REPOSADO 30

PATRON SILVER 15 PATRON GRAN PIEDRA 50

PATRON CAFE X0 15 PATRON EL CIELO 50

HERADURA SILVER 15 CLASE AZUL COLD 90

PATRON CRISTALINO 20 CLASE AZUL ANEJO 140

PATRON ANEJO 2

RHUMS VIEUX

MOUNT CAY ECLIPSE (BARBADE) 8  MOUNT CAY X0 (BARBADE) 2

LONCUETEAU $ ANS (CUADELOUPE) 8  BOTRAN 15 ANS (GUATEMALA) 20

LONCUETEAU SIMPHONIE (CUADELOUPE) 9%  MAJA12 ANS (EL SALVADOR) 2

BIELLE 3 ANS (MARIE-CALANTE) 8 DON PAPA 7 ANS (PHILIPPINES) 2

BIELLE BRUT DE FUT 2018 (MARIE-GALANTE) 10 MILLONARIO SOLERA (PEROU) 2

BIELLE 2013 (MARIE-CALANTE) 30  SANT THERESA SOLERA (VENEZUELA) 2

LARMES DU SOLEIL (MARIE-GALANTE) 90 ANCOSTURA 1919 (TRINIDAD) 2

REIMONENQ 7 ANS (CUADELOUPE) 920 MATHUSALEM GRAN RESERVA (CUBA 20

FAVORITE COEUR DE CANNES 2 ANS (MARTINIQUE) 8  BARCELO IMPERIAL (REP. DOMINICAINE) 2

BAIE DES TRESORS FLEUR DU VENT (MARTINIQUE: 8 EMINENTE RESERVA 7 ANS (CUBA) 2

FLOR DE CANA (NICARACUA) 12 CENTERANIO 20 ANS (COSTA-RICA) 95

APPLETON ESTATE 12 ANS (JAMAIQUE) 19 MOUNT CAY 1703 (BARBADE) 958

DON PAPA BAROKO (PHILIPPINES) 15 EMINENTE 10 ANS (CUBA) 958

EMINENTE AMBAR CLARO (CUBA) 15 DON PAPA 10 ANS (PHILIPPINES) 95

EL RON PROHIBIDO (MEXIQUE) 15

WHISKYS | GINS | [ AUTRES DICESTIFS |

JACK DANIELS 9 CIN CFTADELLE 9 RICARD 6

MONKEY SHOULDER (SCOTCH) 9 GIN THE LAKES 9 CINZANO 7

FOUR ROSES (BOURBON) 9 (IN BOTANIST 13 NOILLY PRAT 1

TULLAMORE DEW (IRISH 10 CIN FLEURS DE PRAIRIE 13 KIR 7

ARDBEC (SCOTCH TOURBE) 9 CET 97, GET 3 9

CLENMORANCENECTARDORSCOTCH 18 | VODKAS | Bawevs 9
[ COCNACS VODKA KARAVAN 8 AMARETTO )

VODKA BELVEDERE 13 LIMONCELLO J
HENNESSY VS 9
HENNESSY VSOP 15 ’ ALCO0

HENNESSY PURE WHITE 16
HENNESSY XD %
COGNAG V'S ILE DE RE 14

1 \‘v\' ‘_l'/ "d‘ . s,\ Z /
Suppléments : Fruit 1,50/ Soda 2,00/ Red Bull 3,50

L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé. Consommez avec modération.

o)




